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,Garnelen Pottchen“
Halbes Dutzend Black-Tigergarnelen in Knoblauch-
Tomatendl, dazu warmes Stangenbrot (a, d) 13,50 €

Gratinierter Ziegenkase
mit Aprikosen-Tomatenchutney und
ofenfrischem Baguette (a, g) 10,50 €

Aus deme Suppenkessel

Fruchtige Tomatensuppe
mit frischen Krautern (vegetarisch) (g) 6,90 €

Kraftbrithe vom Weideochsen
mit Eierstich, Gemuse Julienne,
Markklolichen und Maultasche (8, a, ¢, g, i) 6,90 €

Hokkaido Kiirbissiippchen
mit Flusskrebsen, Ahornessig
und Kirbiskerndl (b, g, h) 7,50 €

Grinzeugs

Bunt gemischte Salate der Saison
mit Hausdressing, dazu warmes Stangenbrot

und Krauterbutter (a, g, k, m) 11,90 €
- mit gratiniertem Ziegenkase (vegetarisch) (g) 15,90 €
- mit zarten Hahnchenfilets 18,50 €
- mit gegrilltem Rumpsteak 21,80 €

...ich hasse die Wirklichkeit, aber es ist
der einzige Ort, an dem man ein
gutes Steak bekommt...

- WOODY ALLEN -

Steaks vom SOCE %M

GENIESSEN SIE BEI UNS BESTES FLEISCH
IN NEW YORKER STEAKHAUS QUALITAT!

»Der Argentinier”
Rumpsteak, ca. 250 g 24,90 €

»Eldorado FeuerspieR”
Medaillons vom Schweinefilet mit
pikanter Wirzung, ca. 300 g 21,00 €

»,Marrakeschspiel”
Zarte Hahnchenbrust mit
orientalischer Wiirzung, ca. 300 g (1) 19,50 €

»Gauchospie3*
Saftige Stlicke vom Rumpsteak

mit argentinischer Wiirzung, ca. 300 g 29,90 €
»Harpune“

Riesengarnelen mit mediterraner Wiirzung,

ca.250 ¢ (d) 24,80 €

Zu diesen Gerichten servieren wir zwei Beilagen:

- gartenfrischer Salat (8, g, k, m) oder sautiertes Gemdse (g)
- Pommes Frites oder Ofenkartoffel mit Dip (8, g)

Und eine Sauce nach Wahl:

- Madagaskar Pfefferrahm mit Whisky und griinem Pfeffer (g, k, m)
- Rotweinschmorsauce (i, m)

- feurige Paprikasauce (k)

- Cafe de Paris-Krauterbutter (g, k)

FHeimat auf dem Tller

Himmel und Erde

Gebratene Blutwurst mit Apfel-Zwiebel-Bummes,
Rotweinschmorsauce und Kartoffelstampf

(2,4,8,g Kk, m,i) 16,50 €

Sauerbraten an eigener Sauce
mit Apfelrotkohl, Kartoffelklofben
und Broselbutter (a, ¢, g, i, k, m) 19,80 €

Hirschragout mit Waldpilzen

dazu eine geflillte Birne mit Preiselbeer-

kompott, hausgemachte Spatzle und

Rotkohl (a, ¢, g, h, m, ) 20,90 €

Butterzart geschmorte Rindsroulade
in getriffelter Rotweinjus, mit frischem Gemiise vom
Markt und selbstgem. Serviettenknddeln (14, g, i, k, m, a) 21,90 €

Sauerlander Bachforelle
in Mandelbutter gebraten, mit Petersilienkartoffeln,
dazu bunt gemischter Salat (a, g, h, d, k) 22,80 €
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,Kruistchen nach Art des Braumeisters*

Kleines Schnitzel auf Toast mit

Champignonsauce und Spiegelei,

umlegt mit Gartensalaten (a, ¢, g, k, m) 14,50 €

Goldbraun gratinierte Kasespatzle
im Pfannchen serviert, mit Rostzwiebeln und einem
frischen Gartensalat (vegetarisch) (a, ¢, g, k) 13,50 €

Knusprig gebackener Camembert

im Pankomantel, mit Aprikosenchutney und

Wildpreiselbeeren, dazu ofenfrisches

Baguette (vegetarisch) (a, ¢, g, k, m) 12,50 €

INusewmsbarite -
Tiaditionelles und Klassiker

Medaillons vom Schweinefilet
mit Williamsbirne, Preiselbeeren und Camembert gratiniert,
Kartoffelrosti und gemischtem Salat (g, k, i, m) 20,80 €

Schnitzel mit Champignons ,,a la créme”
oder pikanter Paprikasauce
Pommes Frites und Salat (14, a, ¢, g, i, k, m) 16,90 €

Griinderzeitschnitzel ,,anno 1650 - Alte Posthalterei*

mit Zwiebel-Senfkruste, Dunkelbiersauce,

knusprigen Bratkartoffeln, dazu griine Bohnchen

im Speckmantel (14, a, ¢, g, m, i, k) 19,50 €

Cordon Bleu vom Kalb

mit Schinken, Kése und Krdutern gefiillt,

dazu Pommes Frites und ein bunter

Salat (2,3,4,7,a,¢,8,i, k, m) 23,50 €

ScifSes WW

aus unseter Dessertwekstatt

Créme briilée
nach franzosischer Rezeptur, mit Mandelhippe
und salzigem Karamelleis (a, ¢, g, h) 7,90 €

»Frozen New York Cheesecake*

Eistortchen mit Kasekuchengeschmack,

Butterkeksboden, Himbeerkern und

geflammtem Baiser (a, ¢, g, h) 8,50 €

Schokoladenmoussetortchen ,,Brownie Style“
mit crunchy Walnusseis, Waldbeerspielerei
und Karamellgel (a, ¢, g, h) 8,90 €

Vanilleeis (g), Schokoladeneis (g), Erdbeereis (g)
salziges Karamelleis (g), crunchy Walnusseis (g, h, f)

- pro Kugel ohne Sahne 1,50 €
- Portion Sahne 0,50 €
ZEICHENERKLARUNG:

1 = mit Farbstoffen, 2 = mit Konservierungsstoffen, 3 = mit Antioxidationsmittel,

4 =mit Geschmacksverstarkern, 5 = geschwefelt, 6 = geschwarzt, 7 = mit Phosphat,

8=mit Milcheiweif, 9 = koffeinhaltig, 10 = chininhaltig, 11 = mit SiRungsmitteln,

12 = enthélt eine Phenylalaninquelle, 13 = gewachst, 14 = mit Nitritpokelsalz,

15 = Taurin, 16 = Tartrazin (kann die Aktivitdt und Aufmerksamkeit von Kindern beeinflussen)

a = glutenhaltiges Getreide (Weizen), b = Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse,

c = Eier und Eierzeugnisse, d = Fisch und Fischerzeugnisse, e = Erdniisse und Erdnusserzeugnisse,
f=Sojabohnen und Sojabohnenerzeugnisse, g = Milch und Milcherzeugnisse,

h=Schalenfriichte und Schalenfruchterzeugnisse (Mandeln, Haselniisse, Cashewndisse,

Walnusse, PecanUsse, Paraniisse, Pistazien, Macadamia- und Queenslandniisse),

i=Sellerie und Sellerieerzeugnisse, k = Senf und Senferzeugnisse, | = Sesamsamen und Sesamerzeugnisse,
m = Schwefeldioxid und Sulphite, n = Lupinen und Lupinenerzeugnisse,

o= Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

! Anderungen vorbehalten, saisonale Wechsel méglich.

Liche Gaste,

alle Gastronomiebetriebe sind verpflichtet, Ihnen Auskunft tber enthaltene

Allergene zu geben. Da wir ein lebensmittelverarbeitender Betrieb sind, konnen
wir eine Ubertragung von Allergenen von Speise zu Speise nicht ausschlieRen
und daher auch keine Garantie flr enthaltene Allergene iibernehmen.

Stand: September 2021

Die in unseren Produkten enthaltenen kennzeichnungspflichtigen
Zusatzstoffe und Allergene entnehmen Sie bitte oben aufgefihrter

Zeichenerkldrung in unserer Speisekarte.

Bei Fragen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter.



